怎么做排骨汤。
你需要 排骨，莲藕，油，荽片，料酒，热水 ，盐
方法:
1. 这个锅烧热之后呢，然后放上一些油。
2. 然后加排骨。等一会儿排骨改变颜色
3. 加一点水，那么排骨掉血色。
4. 加一点儿荽片。
5. 放上料酒里
6. 然后我们兑上水。
7. 然后加热水但是，就是有一点热水
8. 然后加莲藕。
9. 然后加一个勺的盐。
10.  然后放上盖子里做四十分钟了。
我有一个问题：“泡过水的排骨一定给它煸”
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